TASTE OF VIETINAR






In vergangenen Zeiten, als Gasherde, Elekircherde und Kehledfen in
Vietnam noch nicht weit verbreitet waren, spielte der Holzofen oder
Holzkohleherd eine entscheidende Rolle in der heimischen Kiche. Der
einzigartige Rouchgeschmack war damals ein wertvolles Erbe, das
Erinnerungen an vergangene Zeiten weckfe.

Durch die geschickten Hande unserer erfahrenen Kéche, die stolz die
Vielfalt der vietnamesischen Kiche reprasentieren, méchten wir Ihnen
ein neves Raucharoma - "Khoi® vorstellen. Dieses Aroma spiegelt die
traditionsreiche Geschichte und Kultur dieses faszinierenden Landes
wider, und es nimmt die Form eines 'S' an. Bei jedem Gericht in
unserem Menil haben wir uns bemiht, die Essenz dieses einzigartigen
Rauchgeschmacks einzufangen, um lhnen eine kulinarische Reise zu
bieten, die Vergangenheit und Gegenwart miteinander verbindet.
Lassen Sie sich von den Aromen und Geschichten inspirieren, die
unser Restaurant zu bieten hat, und tauchen Sie ein in die Welt der
vietnamesischen Restaurant. Willkommen in einer Welt des Genusses
und der Gastfreundschaft - Khai Restaurant!




GE TRANKE




2 TEE

Tra gung 4,00
Ingwer Tee mit Orangen und Honig

Zingear fea with crange and honey

Tra cam sa 3,50
Zitronengras Tee mit Orangen und Honig

Lemaongras fea with orange and honey

Tra bac ha 3,50
Minze Tee mit Limetten und Homnig

Mint taq with ime and harey

Tra nhai 3,50
Josmin Tes

Jasmin teo

Tra xanh 3,50

Grintees < - ' wﬁ
Grean fea . Fal .

() KAFFEE

Ca phé Viét Nam "¢

Vietnamesicher Kaffee gesisst mit Kondensmilch Heil; (Hot) 4,00
Vietnaomese Coffes with condensed milk Kalt {Cold): 4,50
Espresso © 3,00
Kaffee © 3,20
Cappuchino ™ © 4,00

Latte Macchiato ™5 i, 50




) WASSER

Teinacher Gourmet 25 (medium/still) 2,90
Teinacher Gourmet “™* [medium/still) 5,90
) LEMONADE
Lychee Limo &% T 6,50 Wildbeeren Limo &% T 8,90
Litschisaft, Limetten, Minze, Soda Schweppes Wildberry, Beeren, Crange,

Limetten, Soda

ychee juice, lime. mint, scda
Schweappes Wildberry, barry, orange, lime, sodao

Ginger Limo ® 6,50 Kumgquat Limo & 6,90
Fingerbier (alkohoffrei), Ingwer, Limetten, Kumguatsaft, Limetten, Minze, Scda
Minze, Soda - 5
cumauat juice. lime, mint, scda
ginger beer (alcoholfres), ginger, lime mind,
sodo
Maracuja Limo 8T 6,50 Aloe Vera Limo B 6,50
Maracujosaft, Limetten, Minze, Soda Aloeverasaft, Gurke, Limetten. Minze, 5odo
passion fruit juice, lime, mint, soda Aloe Yero juice, cucuembsrn ime, mint, soda
2 SOFTDRINKS
$42)
0,2L 0.4L
Coca Cola/Cola Zerg 933-SHM 3,30 Maracujasaft & ¥ 3,50 5,50
Possion fruif juice
Spezi A 3,30
Apfelsaft & H 3,50 5,50
Fanta %= .30 Apple juice
Sprite %3¢ 3 30 Orangensaft & 3,50 3,20
Crange juice
Ginger Ale o AH 3,50
Mangosaft B-H 3,50 2,20
Tonic Water %2t &= 3,50 Mango juice
Bitter Lemon %45 3,50 Johannisbeersaft 8% 350 550

Currant juice

Saftschorle & H 320 5,00



@) COCKTAILS

) APERITIFS 025

AY

) SPIRITUOSE

Maojito B 9,50
Rum, Ginger Ale, Limetten, Minze

Fum, Ginger Ale, lime, mint

Gin & Tonic = 9,50
Zin, Tonic Woater, Fosmarin, Limetten

&in, Tonic Waoter, rosmarin, lime

Tequila Mule 9,50
Teguila, Gingerbier, Limetten, Minze

Teguila, ginger beer, lims, mint

Lillet Berry " 7,50
Lillet, Schweppes Wildberry. Beeren, Minze
Lillet. s=chweappes Wildbernmy: berry, mind

Lillet Blanc ®-= 7.50
Lillet. Tonic Water, Gurke, Minze

Lillet. Tonic Water, cucumber, mind

Ramazotti 4cl 5,00

Jagermeister 4cl 5,00

Moscow Mule 9,50
Wodko, Gingerbier, Limetten, Minze

Wiodka, Ginger beer. lime. mint

Mango Sour 8,90
Whisky, Mango. Limetten

Whisky, mango, fima

Hugo '* 7.50
Sekt, Holundersirup, Limetften, Minze
Prosecoo, elderflower syrup, lime, mird
Aperol Spritz -3 7,20
Sekt, Aperol. Orangen, Minze

Prosecco, apercl, orange, mint

Whisky, Gin, Wodka 4cl 5,00

Sake %=L 6.90




2 BIERE

Bia Sai Gon
Kirin Ichiban

Tiger Bier

Dinkelacker Pils / Pils alkoholfrei

Dinkelacker Radler / Radler alkoholfrei

Dinkelacker Hefeweizen / Hefeweizen alkoholfrei

) WEINE

CGrauburgunder
Sauvignon Blanc
Chardonnay
Sekt

Merlot

Merlot Rose

Weinschorle

: N
r"'( Tes—
o o

Ly
o

0,33L

0,33L

0,33L

0,33L

0,33L

0,5L

0,2L

6,20

6,20

0,40

6,20

7,30

6,20

2,20

iy, 30

4,30

4,30

3,80

3,80

2,00

0,75L

24,50

24,50

24,50

45,50

27,00

45,00
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) SUPPEN

e &

\

1.Supga®" 6,50
Suppe mit Hihnerfleisch, Mais, Ei vnd Shiitoke

soup with chicken, sweaet corn. egg and shifakea

2. S4p hai san 245 6,90

Siss=5auver-Suppe mit Lachs und Garnelan, Chernytomaten,
Champignons, Tamarind verfeinart mit frischen Kriutern und Koriander

swaat-sour-soup with salmon and shrimps. chearry tomatoes. mushroom,
tamarind refined with fresh herb and citantro

3. SUp diu tucng = # 5,50

fermeantierta Sojabohnensuppe mit Bio-silken Tofu, Seetang und
Frohlingszwiebeln

fermented soybean soup with organic silken fofu, seaweed and spring onions

4. S0praucu®* 0,20
vegane suppe mit Karotten, Tofu, KErduterseitlingen und Frihlingszwiebaln

wegon soup with carrats. tofu, king oyster mushroom and spring onions

SALAT

5. Nom tom mang tay »*5 5% 101N 9,920

gegrillte Garnelen, frische grine Spargel, Avocodo, Cherrytomaoten,
gerdgstate Sesams vnd Cashew gemischi, verfeinart mit vinoigrette-
artigem Salatdressing

grilled shrimp, fresh green asporagus, ovocado, cherry tomatoss, miied of
roasted sesame and casheaw, refined with vingigrette shyle salod dressing

6. NOm c& héi 13+ 5 688112 MmN 10,50

rohe marinierte Lachswirfel, Apfel, Avocado, Wildkrdutersalat, Cashaw
und gerdstete Sesams gemischit, verfeinert mit Salsa Rojo und

Mayonnaise

rane marinated salmon cubes, apple, avocodo, wild herb salad, mized of
casheaw and roasted sasame, refined with Salsa Rojo and mayonnaise




7. Nom bd xoal 356 NILLNTS o -~

frische Mango, Avocado, Wildkrdutersalat, Cherrytomaten, gerdstets
Sesams und Cashew, verfeinert mit hauvsgemachter Sesamsocike

fresh mango, avecado, wild herk salod, chemy tomatoes, roosted
sesome and cashew, refined with homemode sesame sgucea

_B_‘ Hﬁm rnng hién 1.3, 6,10, M 1%L 14 LNT & & E.ID

Seetang Salat verfeinert mit hausgemachter Sesam Scle
und Salsa Roja

Segwsed salod refined with homemade sesame sauce and Sal=0 Rojo

DIPPEN

9 Gal cudn 568N

vietnamesische Sommerrollen gefillt mit Wildkrdutersalat, Gurken, frischen
Krauvtern und Reisnudeln, serviert mit Hoisin Sote & @ wahlweise mit:

vietnamasa summerrcils filled with wild herb salad, cucumbers, fresh herk
and rice nocdles, servad with Hoisin sauvce cpfionally with:

a. gebratensa Bio-Tofu | fied organic tofu « & 0,20
b. gekochten Gamelen | cooked shrimp 120
10. Nem tém cua #5125 L LN 7.50

knusprige vietmnamesische Frihlingsrollen geflillt mit Garnelen und
Gemise, serviert mit slfk-sauer Soke

crispy vietnamese spring rolls filled with shrimp and vegetablss,
sarved with sweet sour saucs

1. Sui cdo chién #5871 L N 7.50
fritfierte Teigtaschen geflllt mit Gemise, Hihnerfleisch, serviert mit sif-

sauer Soie

fried dumplings filled with vegetables, chicken, served with sweet

SCUF SOUCE

12. Ha cao chay hap #5%.sen o= 6,50

gedampfte Teigtaschen auvs Reismehl gefillt mit Geamise, serviert mit
hauvsgemachter siker Sojosofe und Sesams

steamed dumplings filled with vegetables, servad with homemode swast soy
souCce and sesame




13. Tém chién xuo (3 Stk.) = 1n12 7,70
knusprige groke Garnelen serviert mit Wildkrautersalat und sik-saver Soke

crispy big shnimps served with wild herb salaod and sweet sour saucea

14. Khoal lang chign 338N && 6,50
Sikkartoffelpommes serviert mit Mayonnaise

swaat potato tries served with moyonnaiss

15. Bau Nhat Edamame & # 6,20
gekochte, unreife japonische grine Scjobohnen serviert mit Meersalz

cookad, unriped jopanese green soybeans served with seasali

TARTARE

16. C4 héi 1+ 2346310 HN 1,00

gehockter Lachs mit Avocado-Wirfeln, Tobika, Meister-5oke,
sarviert mit Krabbenchips

chopped salmon with avocodo cubes, fobiko, maoster saucs,
sarved with crab chips

17. C4& ngu 1,2, 354,6,9,10,H, M 12,00
gehackier Thunfisch mit Avocado=YWlrfaln, Tobiko, Meister-5ake,
sarviert mit Krabbenchips

chopped tuna with ovocado cubes tobiko, master sguce, sarved
with crab chips




HAUP | SPHISE
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) REISGERICHT

18. Ca hdi nudng* 4 & ™ 22,90

gegrilltes Lachsfilet, gebratene Iwisebeln, Chompignons,
Zuckerschoten, Spitzkohl vnd Brokkoli werfeinert mit hausgemochter
siger dunkler Scjasoie

grilled =almon fllst, roasted onicns, mushrooms, sugar =naps, cobbage
and broccoli in homeamade sweet dark soy sauce

19. Ca ngu nudng " «&7 23,90

kurz gegrilltes Thunfischfilet ummantelt mit Pfefferkérnern, Chilipubeer
und Salz, verfeinert mit hausgemachiter siier dunkler Sojasoie, serviert
mit Wildkr&utersalat

shortly grifled tuna fillet cooted with peppercorns, chili powder and salt,
refined with homemade sweat dork soy sauce, sarved with wild herb salad

20. Ga nudng & " 16,90

gegrilltes Hihnerbrustfilet werfeinert mit hausgemachter siier dunkler
Sojasole, serviert mit Gemise nach Saisocn

grilled chicken breast fillst refined with homemade sweet dark soy sguce,
sarved with seasonal vegetablas

21. Vit nudng -&™ " 19,90

gegrillte Entenbrust verfeinert mit hausgemachter Austern Sofie oder Curry
Sofke serviert mit gegriltem Gemilse nach Saison

grilled duck breast refined with homemade oystar sauce or curry sauce served
with grilled seasonal vegetables

22. Bo lac lac w5 m = 16,90
gebratenes Rindergulasch noch wvietnamesischar Art mit Mix Poprika
und Zwisbeln

fried beet goulash in vistnomese style with poprika mix and cnions
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23 Bo bit tét -5 m= 19,90

gegrilltes Rinderfilet in housgemachter siker dunkler Sojosole, serviert
mit Gemise nach Saison

grilled beef fillet in homemade sweet dark soy souce, sarved with
saasonal vegetables

24, Muc xao can tay " 358 TLILH M. N 16,90

gebratener Tintenfisch verfeinert mit Tomaten-5oke serviert mit
Selleriestange, Zitronengras, Ananos und Frihlingszwiebeln

fried sguid retined with tomatc souce. served with celery, lemongras.
pineappie and spring onions

25. Dau hil x30 thap cdm 1571 14,90

gebratenss Tolu und Mix Gemise verfeines! mit havsgarmachier Austern Solpe o
ader Curry Salke o

friesd tofu and vageinbles mix refired with hormemode oysfer sOuce ar Surfy sauce

26. Tom x6t me 2461 17,50

gebratener Black Tiger Gamelen mit Gemibse, Shittake, Mu-arr Pilze
abgerundat mit Tamarindenscke

fried black tiger shrimps with vegetables, shittaks, mu-amr mushrooms, refined
with tamarine sauvce
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27. Phd Ha Ngi & ¢

tradifionslle Suppe noch vietnamesichear Arf mit
Reisbandnudeln in krGftiger Brihe, serviert mit
Lauvchzwiebeln, Sojasprossen, frischen Krdutern und
frischem Chili. Wahlweise

traditional scup in vietnomess style with flat fce noodies in
strong broth served with spring onicns, soybean sprouts,
fresh herk and fresh chilli. Optonally with:

a. Hilhnerbiust | chicken bracst 15,90 .
b. Rindflessch | beat 16,20

. gebratena Bio-Tofu | frled crganic tofu = 14,90

28. Bun nem" 5.8 14,90

nordvietnamesiches Reisnudelgericht serviert mit Hihnerfleisch-
Frihlingsroflen, Wildkrdutersalat, frischen Krautern vnd Erdndssen
im leichter Limetten-Fisch-5oke

northern vietnaomese rice noodles dish served with chicken spring
rafls. wild herk salad, fresh herk and peanuts in ight limea fish sauce

29. Bun bo Nam Bo *=81% 15,90

slidvietnamesisches Reisnudelgericht serviert mit gebratenem Rindfleisch,
Zitronengras, Wildkrdutersalat, frischen Krdutern und Erdnissen in leichter
Limetten=Fisch-Soike

southern vietnamese nce noodies dish served with baet, lemongrass, wild
herb saled, fresh herbs and peanuts in ight ime fish souce

30. Bdnh canh hai san "% %53+ 17,90
Timtenfisch., Garnelan, Zuckermais, Kravterseitlingen in Gemisebrihe mit
Udon=MNudeln

sguid. shrimp. sweet corn, king oyster mushrooms in vegetables broth
with udon noodies



3. Banh canh b ga*-** 17,90

gegrillte Hihnerbrust, gegrilltes Rinderfilet, gekochtes Ei, Pakchoi,
Kravterseitlingen und Shittake in Gemisebrihe mit Udon=MNudeln

grilled chicken breast, grilled beef fillet, cooked egqn, pokchoi, king avster
mushrooms and shittake in vegetables broth with udon nocdles

32.Banhcanhrauciy's°¢ & 15,90

Tofu, Pakchoi, Kruterseitlingen, Zuckermais, Rettich, Karotten, Edomame
und Shirtake in Gemibsebrihe mit Udon=-Mudeln

Tofu, pokchoi. king oyster mushrooms, sweet corn, radish, carrots,
edamame and shiitake in vegetables broth with udon nocdles

33, Mi vit-&n. 15 M 19,20

louvwarme Ramen=-MNudeln serviert mit gegrilltem Entenflaisch,
Wildkrautersalot und Krauterseitlingen, verfeinart mit havsgemachter
sauver Sesam-5Soke und siker dunkler Sojosoke

iukawarm ramen noodies served with grilled duck meat, wild herb salod and
king oyster mushrooms, refined with homeamade sour sesame sauce and sweet
dark soy sauce

34. Mi ddu phy &1 14M & & 16,50

louvwrarme Romen=Mudeln serviert mit Tofu, Karotten, Rettich,
Kravterseitlingen, Edomame und Sasam, verfeinert mit havsgemachter
sguer Sesam-=-5ofe und siker dunkler Sojasole

lukawarm ramen noodies served with tofu, carrots, radish, king oyster
mushrooms, edamame and sesame, refined with homemade sour sesame
sauce and sweet dark soy savces
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FUR KINDER

K53. Mat trdi bé con %™ 9,90

knusprige grofe Garnelen und Sigkartoffelpommes, serviert mit
Guoacamaole, Salsa Roja und Wildkriutersalat

crispy big shnmpe and sweet pofato fries, served with guacamaole, salsa roja
and wild her salad

K54. Ngbi sao bé nho -** 9,90

panierte Hohnerbrust und SkRkartoffelpommes, sarviert mit Mayannaisa
und Wildkrdutersaolat

breaded chicken breost and sweet potato fries, servad with
miayonnaise and wild herb salad

) EXTRA

Portion Duftreis 2,00
Porticn fragrant rice

Sushireis 3,00
Sushi rice

Unagi SoflRe 2,00

Unagi sauce

Sesam Soffe 2,00

Sesaome sguce

Cuacamole 2,50

Salsa Roja 2,50



SUSHI




) MAKI (8 Stk.)>

M1. Sake ¢

Lachs f salmon

M2, Tekka =
Thuenfisch f tuno

M3. Ebi Tempura 24
knusprige Garnalen / crispy big shrimp

M4, Ebi ?

gekochte Garnelen / cooked big shrimp

ME. California ==

Surimi und Avocado f sunmi ond avocodo

Me. Tonno V&7

gekochter Thunfisch f cooked tuna

M7. Anago &N

marinierter Salzwasseraal ! grilled salhwater eel

M8, Kappa # #
Gurke f cucumber

M9. Avocado # =

Avocodo [ ovoocado

M10. Oshinko B-H...T #&
eingelegter Rettich ! pickled radish

MT1. Kanpyo "6 H N &
eingelegter Kirbis / pickled purmpkin

2,80

6,20

6,90

6,20

2,80

6,20

6,20

2,00

2,20

2,00

5,00







M12. Sake = 5.80
Lachs f salmaon

MN13. Maguro ¢ 6,20
Thunfisch ! tuno

M14. Ebi 2 7,20

gekochte Garnelen f coocked big shrimg

N15. Sake Gunkan = &% "N 0,20

marinierter gehackter Lachs
marinated chopped salmon

M16. Anago -+ &M 7,20

marinierter Salzwasseraal
grilied saltwoter el

MN17. Ikura Gunkan * 7.50

gesalzener Lachskaviar
salted =almon caviar

MN18. Aburi Hotategai ** 7,50

flambierte Jokobsmuscheln
flambead scallops

N19. Avocado #7 5,50

Avocado / avocado

N20. Tamago "5 ™ # 5,00
japanisches Omelett / joponess omelst

MN21. Inarj15H =« 5,00

frittierte marinierte Tofu-Taschen
fried marinated totu bogs






2 INSIDE OUT (8 Stk.)

u22. Alaska L.O. * 12,50

Lochs, Avocodo, Tobiko
salmon, avocado, fobiko

U23. Magure L.O. ¢ 13,50

Thunfisch, Avocado, Tobiko. Chilisake
tung, ovocado, tobiko, chili sauce

U24. Ebi Tempura 1.O. -2 1¥ 13,50

knusprige Grofgarnelen, Gurke, Sesam
crispy big shrimp, cucumber, sesgme

U25. Ebi 1LO. =" 13,50

gekochte Grofganelen, Avocado, Gurke, Sesam
cookad big shrimp, avocodo, cucumber, sesaome

U2e. California 1.0, -2 %1 n,50

Surimi, Avocado, Gurke, Sesam
surimi, avocodo, cucwmbsrn, sesams

U27. Anago 1.0, % &N 13,50

gegrillter Salzwasseraal, Gurke, S5esam
grilled saltwoter eel, cucumber, sesame

U28. Hotategai 1.O. & 13,50

Jaokobsmuscheln, Avocaodo, Tobiko
scallops. avocodo, tobiko

Uu29. Tonno L.O, » 41T 13,50

gekochter Thunfisch, Avocodo, Sesam
cooked funo. avocodo, sesaome

U30. Veggie L.O. " ¢ 12,00

Avocado in Tempuramantel, Mango, Gurken, Sasam
avocodo in tempura coot. mango, cuocumber, sesame
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H31. Tsukimi Roll (8 5tk.) & 57T 15,00

knusprige Grogarnelen, Mango, Avocodao,
Philadelphia, bedeckt mit Feverlachs
crispy big shrimp. mango, avocadao,
philadelphia, covared in fire salmon

H32. Hanami Roll (B Stk.) 1247 15,50

knusprige Grokgarnelen, Avocade, Schnittlauch,
Philadelphia, bedeckt mit Feverthunfisch

crispy big shrnimp, avocodo, chives, philodesiphia, coverad in
fire funo

H33. Ikigai Rell (B Stk.)"=7%T 15,50

knusprige Grofijgarnelen, Mango, Gurken, Philadelphia,
urmwickelt mit gekochten Garnelen )

crispy big shrimp, mange, cucumber, philodelphia,
wropped with cooked shrimps

H34. Suki Desu Roll (8 Stk.) *%+7 15,50
Surimi, Gurke. Avocado, Philadelphia, bedeackt mit

Lochs, Thunfisch, Gamelen und Avocado
- surimi, cucumbaer, mmEEED. philadslphia. coverad with
" salmon, ’ruru:t___‘ E!‘lrimpsqﬂj avocado

H35. Futo Maki (5 Stk.) + 12,50

Lachs, mummwm Gurke, Tobiko
salmeon, funa, mange. m,ﬁmhar avocado, fobiko

H36. Futo Veggie (5 Stk) 60648108 1150

Avocado, Mango, Gurke, Rettich, Kirbis, Seetangsalat
avocadao, mange, cucumber, radish, pumpkin,
seaweed salad

H37. Khoi Roll (8 Stk.) 15,50
Mach Empfehlung vom Sushi-Meister

recommendation from sushi master
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SASHIMI

538. Salmon (8 Stk.) ~™@. 12 19,90

Lachs Sashimi, Seetangsalat, Salsa Roja
salmaon sashimi, seaweed salad. sal=a rojo

$39. Tuna (8 Stk.) %W m12 20,90

Thunfisch Sashimi, Saﬂnngsuﬁﬁﬂﬁﬁttﬁu

=)

tuna sashimi, seaweed solod, salsa) ofg

540. KHOI (16 5tk.) - 0. 12104

Lachs, Thunfisch, Gamelen, Ja
salmean, tuna, shrimps. scallops, caviar,




w2 TEMPURA BIG ROLL (8 Stk.)

T41. Salmon Crunchy 57T 15,90

Lachs, Avocodo, Philodelphia in Tempuramanitel

salmaon, avocadao, philadelphia in fempura coat

T42. Tuna Crunchy -+ 77 16,90

Thunfisch, Avocado, Philadelphia in Tempuramantel

tuna, ovocodo, philodelphia in tempura coal

T43. Ebi Crunchy 2 57T 16,50

gekochte Garnelen, Sunml. Avocado. Philodelphio
in Tampurumuniel -

paragus, u'mﬂ@dg.\rnungn
[lﬂdelphlc: in iéjgpuu coatl 'I,

¥






) SUSHI SET

B45. Mixed Maki Set =" 13,50

B 5tk. Avocodo Maoki, 8 5tk Lachs Maki, 8 Sthk. Tuna BMaoki
8 pcs avocodo moki, B pos salmon maki. 8 pos tuna maki

B46. Fuji Set "+41 17,50

B S5tk. Caolifornia LO., 8 5tk. Gurke Maki. 2 5tk. Lachs Nigiri flambiert
8 pos Calitormia L0, B pos cucumber maki, 2 pes salmon nigin flambeeed

B47. Shojin Set "0

a. B 5tk. Veggie Crunchy, B 5tk. Avocodo Maki,. 8 Stk Gurke Maki, 24,50
Sestang Salat &

a. B pes veggie crunchy 8 pos ovocado maki, 8 pos cucumber moki,

seawesd salaod &

b. B Stk. Inside-0ut mit Gurke, Avocado, Rettich und Kirbis, 17,50
2 5tk Avo Nigid, 2 St.inari Migiri & &

b. 8 pes Inside-0ut with cucumiber. avocada, rodish and pumpkins,

2 pos avocado nigirl, 2 pos inari nigivl o &

B48. Fukusasa set "4 25,50

B 5tk. Salmon Crunchy, B Stk. Avocado Makl, 3 5tk. Nigiri
8 pos salmon crunchy, B pos avocodo maki; 3 pos nigir

B49. Hikari Set " 28,50

8 5tk. Alaska 1O, B 5tk Lachs Maki, 2 5tk Lachs Nigiri, 4 51k, Lochs Sashimi
A pos Alaska 1O, 8 pes salmon makl 2 pos salmon rigirk, 4 Bos salmaon sashimi

B50. Hanaya Set "&40 29,50

8 5tk. Ebi Crunchy, 2 5tk Lachs Migiri, 2 5tk. Thunfisch Migiri, 2 5tk, Ebl Migiri
8 pos ebl crunchy, 2 pos salmaon nigirl, 2 pes tuna rigin, 2 pes abl nigir

BE1, Sakura Set '#"01 45,00

B S5tk. Tempura Big Rolls, 8 5tk. Free Style Roll, 4 5tk. Migiri, 4 Stk. Sashimi,
Sestang Salat

8 pee tempura big rolls, 8 pes freestyle roll 4 pes nigin, 4 pes saszhimi.
saawead salad

B52. KHCI Set "&4710T 75,00

B 5tk. Tempura Big Rolls, & 5tk. Free S5tyle Roll, 8 5tk Alaska LO., 8 5tk Avocado Malki,
8 S5tk. Gurke Maki, B Stk. Ebi Tempura Maki, & 5tk Migiri, & 5tk. Sashimi, Seetang Salat
8 pcs tempura big rolls, 8 pes freestyle roll. 8 pos alaska O 8 pos avocado maoki,

8 pcs cucumber mioki, 8 pos ebi tempura, & pos nigiri, & pcs sashimi, seawsed salod
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DESSERT

Kem tra xanh (3 Kugeln) ¥ 6,90
Matcha Eis serviert mit frischem Saisonobst

Grean teqa ice cream served with fresh seasonal fruits

Kemdua” 6,90
Kokos Eis serviert mit frischem Saisonobst

Coconut ice cream served with tresh seasonal fruits

Banh nép (3 Stk.) 7 5,90

Klebreiskuchen mit Frichtefillung serviert mit frischem Saisonolbst

Sticky rice cake with fruits filling served with fresh seasonal fruits

Chuéi chién (3 Stk.) *7¥ 5,90
Gebackene Bananen serviert mit Honig und frischeam Soisonobst

Baked bananaos servad with honey and seasonal fruits

Banh ran nhan dau do (3 Stk 5" 5,90

Sesambalichen serviert mit frischem Saisonobst

Seasam balls served with fresh seaszonal fruits
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Infos zu Allergenen und Zusnfzsf
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Enthalt glutenhaltige/s Gefrelde/-Erzeugnisse
Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse

Enthalt Ei/-Erzeugnisse

Enthalt Fisch/-Erzeugnisse

Enthalt Erdnisse/-Ezeugnisse

Enthalt Scjabohnen/-Erzeugnisse

Enthalt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)
Enthalt Sschalenfrichte/MNusse bzw. Nusserzeugnisse
Enthalt Seliere/-Erzeugnisse

Enthalt Senf/-Erzeugnisse

Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse

Enthalt Schwefeloxid/ Sulfite

Enthalt Lupine/-nerzeugnisse

Enthalt Welchtiere/-Erzeugnisse Zusafzstoffe

Mit SaBungsrmilttel(n))

Mit Zucker(n} und mit SUBungsmitteli(n)

C Enthalt Aspartam (eine Phenylalaninguelle)
Kann bel dbermaligem Verzehr abfUhrend wirken
Enthalt S0Rholz

ErhBhter Koffeingehalt, Fir Kinder und schwangere oder stilende

Frauen nicht empfohlen.

Enthalt Koffein. Fir Kinder und schwangere Frauen nicht empfohlen

Mt Farbstoff

Mit Konserviemungsstoff
Mit Nitritpokelsalz

Mit Mifrat

Mit Nitritpokelsalz und Nitrat
Mit Anficxidationsmittel
Mit Geschmacksverstarke
Geschwarzt

Gewachst

Mit Phosphat

Chininhalfig
Sauerungsmittel
Stabilisatoren

vegetansche Gerichte = & VEgans Eaerichie s oo




Infos on allergens and additives

Contains gluten-confalning cereals/products
Confains crustaceans/products

Contains egg/products

Confalns fish/products

Confains peanuts/products

Contains soybeans/products

Contalns mill/products (actose-containing)
Contalns nuts/nut or nut products

Contalns celery/products

Confains mustard/products

Confains sesame seeds/products

Confains sulfur oxide /sulfites

Confalns lupine/products

Confains moluscs/products Additives
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With sweeftener(s)

With sugar(s) and with sweetenear(s)

Confains aspartame (a source of phenyvialanine)
May have a laxative effect if consumed In excess
Contains licarice

Increased amount of caffeine. Mot recommended for children and
pregnant or lactating women.

Confalns caffelne, Not recommended for children and pregnant women
With food coloring

With preservative

With nitrite curlng salt

With nitrate

With nitrite curlng salt and nitrate

With antioxidant

With flavor enhancer

Bliackenad

Wioxed

With phosphate

Confalning chinine

Acidifier

Stabilizers

CE<UpUVODZTrRE=-—IP
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